
queso mahón-menorca  · vinos · aceite
agroturismo · eventos · cursos · visitas

PRESENTACIÓN

En Hort de Sant Patrici le proponemos pasear por nuestra finca y ver el fruto de
un trabajo que ya va por su tercera generación y que sigue ilusionando como el
primer día.
Con la misión de ‘recuperar, mantener y transmitir las tradiciones agrícolas y
gastronómicas de Menorca’ nace en 1970 la empresa Hort de Sant Patrici, en la
que la familia Casals Casals vive y trabaja.

La marca Hort de Sant Patrici
es un referente en el mercado
de quesos con Denominación
de Origen Mahón-Menorca y
queso artesano fresco tanto
en Menorca como en el
exterior.
La historia de la empresa ha
ido ligada a su misión, así,
además de mantener los
procesos artesanales en la
elaboración de nuestros
quesos hemos recuperado el
cultivo de la viña, viendo la luz nuestro primer caldo este mismo año. Por otro lado,
nuestra faceta más docente ha procurado que más de 30.000 personas conozcan
nuestro trabajo durante la pasada temporada 2007.

En nuestro futuro más inmediato hemos
rehabilitando el palacete de principios
de siglo, que representa la imagen de
nuestra marca, y será utilizada como
agroturismo la próxima temporada 2008.
Por otro lado el proyecto de construcción
de nuestra bodega ha supuesto ampliar
las zonas visitables con espacios para
poder ver el proceso de elaboración del
vino de Hort Sant Patrici y las diferentes
áreas de la bodega.
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DESCRIPCIÓN DE LOS SERVICIOS

En Hort de Sant Patrici ponemos a su disposición
los siguientes servicios para colectivos y visitas
individuales que durante esta próxima temporada
2008 ofreceremos en nuestra finca de Ferreries:

·Quesería: con más de 10 metros de zona
acristalada se puede observar, en horario matinal
(9.00 – 11.00 aprox.) y casi todos los días, como
nuestros maestros artesanos moldean a mano,
una a una, todas las piezas que elaboramos en
Hort de Sant Patrici. Un panel informa mediante
un diagrama de los pasos que se siguen desde
la obtención de la leche hasta la comercialización
del queso.

·Museo del Queso: En esta zona se ofrece un
recorrido por la historia del Queso en Menorca
mediante unos grabados originales en las
paredes así como varias herramientas y
utensilios antiguos que han sido utilizados
durante décadas por antiguos maestros
artesanos. Una de las paredes del museo,
totalmente acristalada, permite ver la cava de
maduración artesana en la que los quesos de

Hort de Sant Patrici van envejeciendo y adquiriendo todos sus característicos
sabores y aromas. Finalmente, un monitor de video reproduce de forma continua
el proceso de elaboración artesanal que se sigue cada día en Hort de Sant Patrici
para elaborar sus quesos. La sala tiene capacidad para unas 100 personas y
también es utilizada para la degustación de quesos a grupos.

·Viñedos: rodeando gran parte de la finca se encuentran los viñedos a partir
de los que Hort de Sant Patrici está elaborando
sus vinos tintos. Las variedades que se han
plantado son la Cavernet Sauvignon, la Merlot
y la Syrah. En el futuro se estima que la
producción anual será de un máximo de 10.000
botellas, preservando siempre la calidad de los
caldos por encima del rendimiento productivo.
Los visitantes podrán acercarse a dichos viñedos
y ver el marco de plantación así como el estado
de la cosecha.

H
or

t S
an

t P
at

ric
i, 

SL
 · 

B5
74

42
50

1 
· C

am
í d

e 
Sa

nt
 P

at
ric

i s
/n

 · 
07

75
0 

· F
er

re
rie

s (
M

en
or

ca
) ·

 I.
BA

LE
A

RS

in fo@santpat r ic i .com
www.santpat r ic i .com

telf (34) 971 37 37 02
fax. (34) 971 15 51 93



queso mahón-menorca  · vinos · aceite
agroturismo · eventos · cursos · visitas

DESCRIPCIÓN DE LOS SERVICIOS

·Bodega: Como novedad para este
próximo año hemos habilitado una zona de
visitas en el interior de la bodega. Con un diseño
muy moderno y particular, se podrán ver las
diferentes zonas de elaboración, laboratorio,
crianza y embotelladora a través del amplio
espacio acristalado y se proyectaran las
imágenes y videos de las últimas vendimias.

·Jardín de Esculturas: durante el mes de mayo
del año 2003 se celebró en Hort de Sant Patrici
el Ier. Simposio Internacional de arte en el que,
bajo el lema ‘Menorca, Reserva de la Biosfera’,
se crearon 10 obras en mármol de Carrara que
aleccionaban sobre dicho concepto. Ahora estas
magníficas obras de arte de casi 2 toneladas
cada una pueden disfrutarse por los casi 10.000
m2 de jardín-museo al aire libre. El propio espacio
es en sí una obra de arte, contando con una

doble espiral que recorre en dos direcciones el montículo sobre el que descansan
las esculturas permitiendo al visitante observar las obras desde todos los ángulos.

·Servicios Generales: la finca dispone adicionalmente de otros servicios:

-Seguro de Responsabilidad Civil.
-Parking: con una capacidad para más de 70 vehículos y espacio suficiente

para su uso por autobuses y vehículos grandes.
-Aseos: para hombres/mujeres y adaptados para

discapacitados.
-Bancos y zonas de descanso repartidas por las zonas

ajardinadas de la finca.

·Audioguías: enfocado inicialmente a visitantes individuales
o grupos muy reducidos y exclusivos (menos de 10 personas) se
podrá contratar un servicio que utiliza tecnología de última generación
para ofrecer una visita comentada de aproximadamente 45 minutos
por toda la finca en diferentes idiomas (inglés, castellano, catalán,
alemán e italiano). Para ello se utilizan unos dispositivos similares
a teléfonos móviles que permiten ir seleccionando la audición de
las diferentes zonas.
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Algunos servicios, como la visita al proceso de elaboración del queso esta sujeto
a cambios sin previo aviso y normalmente se puede ver de 9.00 a 11.00 de la
mañana 5-6 días a la semana (lunes·martes·miércoles·viernes·sábado).

Por otro lado, en el caso de grupos organizados que así lo soliciten con antelación
y previo acuerdo, podrán realizar sus visitas en otros horarios no contemplados a
fin de facilitar la organización de sus rutas.

HORARIOS DE ATENCIÓN AL PÚBLICO

La finca ‘Hort de Sant Patrici’ tiene abiertas sus puertas todo el año, de lunes a
sábado con los siguientes horarios:

Temporada de Verano
(Mayo – Octubre)

MAÑANA: de 9.00 a 13.30
TARDE: de 16.30 a 20.00

Temporada de Invierno
(Noviembre – Abril)

MAÑANA: de 9.00 a 13.00
TARDE: de 16.00 a 18.00
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EVENTOS ESPECIALES

Adicionalmente Hort de Sant Patrici y en especial sus zonas ajardinadas pueden
ser alquiladas para llevar a cabo cualquier tipo de evento, cena o comida de gala,
bodas, etc. poniendo a disposición del interesado un excelente servicio de catering
profesional que se adaptará a las necesidades del cliente.
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TIENDA: ESTABLIMENT D’OR

La marca "Establiment D'OR" es un distintivo para aquellos establecimientos
minoristas que ofrecen todos y cada uno de los productos agroalimentarios con
denominación de calidad de las Illes Balears.
En nuestra tienda no solo encontrará nuestros quesos y vinos, también podrá
descubrir otros productos típicos de la gastronomía Balear, tales como dulces,
licores, embutidos, mieles y confituras de cada una de las Islas.
Son indispensables las hierbas de Ibiza, la sobrasada y ensaimada de Mallorca,
la carnixulla (salchichón) y los carquiñols de Menorca, los vinos de Formentera ...
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TARIFAS Y SERVICIOS TEMPORADA 2008

Visita con Audioguía:

DESCUBRA nuestro trabajo y nuestros productos paseando por la finca, jardin de esculturas,

viñedos y bodega, quesería y museo del queso.

Adultos: 4,50 €
Niños (<15 años): gratuito

No es necesario efectuar reserva.

Visita personalizada Sábados:

ACOMPÁÑENOS en una visita personalizada en la que compartiremos nuestras experiencias

y proyectos además de una cata comentada de nuestros productos con un vino de Baleares.

Precio: 6 €/adulto

Imprescindible reservar con antelación al teléfono 971 37 37 02
Mínimo 10 personas.
Persona de contacto: Jerónima Casals Pedreño

 DESCRIPCIÓN DE LA VISITA EN GRUPO CON GUÍA

La visita se inicia con un recorrido hasta la zona de degustación que comprende
los viñedos y jardín de esculturas. En el interior del Museo del Queso se degustan
dos variedades de nuestros con Denominación de Origen acompañados con agua
y vino tinto. Finalizada la degustación el visitante puede acceder a la Bodega, a
nuestra tienda ‘Establiment d’Or’ o tomar algo en nuestra zona de bar.
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